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Erschaffen Sie sich lhre
ertragreiche grine Oase in
lhrem Zuhause oder in lhrer
Praxis

Mehr als nur eine Dekoration:

. Sie wollen das Besondere?

 Sie mochten Ihre eigenen Salate,
Krauter und auch |hr Gemuse

ernten?
e Frisch, reif, ungespritzt und voller
Geschmack?
. Ohne Vorkenntnisse und ganz
ohne grunen Daumen?
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NEUES ,,BIOLOGISCHES* ANTIBIOTIKUM

Mit einem neuen ,natiirlichen” Peptid-Antibiotikum haben Wis-
senschafter der Universitdt Minnesota ein neues und hochpotentes
Konservierungsmittel fir Nahrungsmittel entdeckt, heifit es in einer
Aussendung. Die groBen Hoffnungen in Verbindung mit diesem
.Bisin" genannten Antibiotikum griinden sich auf die Tatsache, dass
es als bisher einziges gegen Gram-negative Organismen wie Salmo-
nellen, Listerien oder E. coli wirksames Konservierungsmittel einge-
setzt werden kann. Gram-negative Bakterien wie Salmonellen sind
fur fast ein Drittel der Todesfalle aufgrund von Lebensmittelvergif-
tungen verantwortlich und fir mehr als die Halfte der Rtickrufaktio-
nen in den USA. Im Vorjahr verursachten sie der US-Lebensmittelin-
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BIORAFFINERIE
MIT HILFE VON ALGEN

Mit dem Ziel, mit Hilfe von Algen neue Sub-
stanzen und Produkte fir die Lebensmit-
telindustrie und die Kosmetikindustrie zu
entwickeln, haben die australische Flinders
University und die , Australian Kelp Products*”
ein Abkommen geschlossen. Die Flinders
University in Adelaide ist eine der fihrenden
Universitaten Australiens. Dabei geht es unter
anderem um die Nutzung mariner Zucker, die
von Algen weiter verstoffwechselt werden
sollen (Stichwort |, Bioraffinerie"). Potenzielle
Anwendungsbereiche liegen bei anti-viralen
Pharmazeutika, funktionellen Kosmetika und
umweltfreundlichen Pestiziden sowie Dinge-
mitteln. Dieses Ubereinkommen ist Teil eines
Marine Biotechnology Projects, bei dem es
um die Entwicklung einer marinen Biotech-
nologie-Industrie in Stidaustralien geht.
William Reed Business Media SAS

dustrie Kosten im Umfang von 1,4 Milliarden US-Dollar. Ein weiterer
»Bonus" des neuen Peptid-Antibiotikums, bei dem es sich Tbrigens
um ein Lantibiotikum, also ein Antibiotikum, das die Schwefel-halti-
ge Aminosaure Lanthionin enthalt, handelt, ist der Umstand, dass es
den Bakterien schwer fallen durfte, dagegen Resistenzen zu entwi-
ckeln. Produziert wird Bisin tbrigens vom harmlosen und héufigen
Darmbakterium Bifidobakterium longum. Man rechnet damit, dass
das neue Antibiotikum und Konservierungsmittel Bisin in drei Jahren
auf den Markt kommt und die Haltbarkeit zahlreicher Produkte ver-
langert — z. B. Fleisch, Kése, Ei- und Milchprodukte, Meeresfriichte,
Salatdressings. William Reed Business Media SAS
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